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ALOME TINTO
D.O.P ALICANTE
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Varialal:
Manailrell, Temprandlo, Cabismal Saivg e

/’ T,

Color: Cereza granata,
con ritkabes morados.
Nariz: frasoo y afrutisdo, con

nokas da espacias, frulos nagros

madures ¥ baksamicos
Booa: aguilibrio, con wna entrada

agracsbla y do
sabar parsisienta
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Varistal; 1005 Moro o7 Awals

e

Crianza: & meses en grandes
tinas de Roble de 3000 litros

AL L JK J

2 Colar; Rajo Kubd mbansn
/ on reflejos wholdcsos.
Bariz; Irtensa ¥ ervolvenie
camplejidasd frted, cirueds pasa,
cafeia, man y frambussa,
Baoca: Amplio y sedaso, mury
estructurado ¥ persistente, taning
austenn y agradable.
14% de abcohol.
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SICILIA _/)

FEUDI DI 5AN GREGORID
PRIMITIVO DI MANDURIA

" AN

N Vasteal:

10ir% Primitivo

Criznza: 7 meset aloro sobne lias,
i meses en botella

Cioloe: Rojo nabl intensa.
Mariz: Aroma frutal a cereza y fresa,
expecips dulces y eleganies
tipicas del varistal
Enoia: EMra (06 Ludrpa minaral an
equilbrio con finos tanimos,
final cilido con recuerdos
e fruta y canela,
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PUGLIA
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%{_ TENUTA LA BADIOLA
“ACQUAGIUSTA"
Muroeries e Hnm
L A

ACOILA
GIUSTA

Yarietal: 35% Merlot,
35% Cabernet Sauvipnon, 105 Sirah

Criamea: B misss aceno sobag Hay

Maris; Perfunms a peguefics
fristos fajos con intensas
motas especisdas v balsdmicas.
Boca: Vigoroso ¥ al mizmo tempo
olaganli i gkl
Excelente equillbrio ernbre
aloohol y cwerpa,

Burna eifruciang, periistencia
langa y anomatica.
13,.5% de alcohol.

Calor: Rojo rubd Infenso. -‘\\
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— RESTAURANTE & TAPAS —

o Tras la Yesca ]

ity (_-_‘_' Bio — 12 meses
=
Sbmaser of Sy DO. TORD

S
Y [ asietal: 100% Tinta de Toro

J
[ Criania; Dooes meses en baavicas de |
| rable francés y americano J

et

|/ Calor: Color dé cefeia brillante H"'

Mariz Aromas de frutas rejas ¥
madura, muy ben
matizados con un ogus de

ragaliz

Boca; Amabie, afrutado, svestre con
una entrada muwy agradable.
14,06

_ NUESTRO 15
p{{m{ﬂmf ml(ﬁ"' DO. RIBERA DEL DUERD

/:_ [ Y
| Varital 100% Tempranilla [

- S S =

| Criamea: 15 meses en roble francés |

TR L _— __-._:-"

Pa

Color: Violdceo mbenso y brillante \

{

| Narix: Frutas negras maduras,

| concentradas con togues
badsdmicos y especiada, |
comhinado ton notas de Latao y |
regaliz

/.
_NUESTROD
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: Bpca: Sabro=o, largo ¥ con paso de
baca iy sgradeble, Busna
ackdoz, gue aporta frescura y
elegancia. Alcohol 14%
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‘W’ LOPEZ DE HARD
CRIANZA
Mﬁfa’fﬁﬂf ﬂff&f DO. RICIA _
e ——— —————— :—_)'
Warietal: Tempranillo Gracisno ]

Criania: 12 maces o Barricas do Roble
Franpés ¥ &mericana,

Color: Color cerexa, con capa ™,
media, limpio y heillants,

Marir: Notas de fruta madwm ton
baguies balidmics y
torrefactos, Tonos de londo
dee regaliz tipicos de
Tem pranilia

MACHTA N

Boca:Amplio, de noble tenacidad y
final fruts ¥ polosn.

Abea bl 143
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NUESTRO 8 ;

. : ROBLE
Pirmm ﬁf " po. riBERA DEL DUERO |

\L Variutal: 100% Tinta del Pais

A

e -

. | Crianza: & meses en robls

wHiEy | -~ -

Codor; ¥Wiolaceo intenso y brillante \l'l

Marlz: fariz imbensa, con togues de
Prurting rojien, hinrbss aramdtioeg y |
um sutil fimal ostado

La fruta domina sobne Lk
motas de crignza. Aloohol 14%

= c:’“' | Baca: Amplio y con Buana
N Es‘rnu ; esiractura, Bo grasa con
= | frutas rojas y togues minerales |
,_'. GuE nes maseskren & bemmafic,
-
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 Red Wine

/" VAL Lar De Barros
DEQ CRIANZA

- — — 4
I'/ l“| Warietal: 100% Ternpranillc,

1

}

p——
|

Crianza: 10 Mases en barricas de rabla

-~ ey

/' Cator: Vino Tnta limpia y briftante,
capa atta con tomafidod roja

Mariz: Canela, sutiles aromas a
fostados como wondlts, frutas
Py rajas

Baoca: Amplic, large y con una
Itersidad gua ha shda
pulida con la crianzaen

| baotella, Alcobal 1%

"
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= g Rodriguez & Sanzo
Haigeee y Sy WhisBa

Crlmda en harricas de wiisdy
10%, Tempramilie

Ceprins dbe orsies dbe ) s
P wee amole [ e eorars s pastr b
silecan eu @haa,
Formmiriscdin cniinsy i siakirs
Crriamm dic 19 mses o Dasv b on las que
s o crlasdo wibiky

(WEELER g »  Mopass de B2 moss on boiclls mriesde
* 4 r sl mecads

*

* ®

fPor que en barricas do whisky#

Bl whyisy helimirndo gros perie de les fanines de b
Earricn mata par dbbpcign con el alabol por s gue ke
TS, G PREVES, SResis Tiena agorte ieice.
b 0snd Fermid & ¥ing po B dnchriol f SE pirAETEn
Erasd ms larged Cara b barrico gueda aramatissds
o ell whvishy, ese it wartie e operse coeple| dod o
e

' Vonr sl L
B Fiarricde
Lol v Laon

VEFEDO: Cpes de i de 60 aios, E viieds st
% Tpanprroaailis sneuenira Fveds ¢ San Remdn de Harniga (Valiodelid)
Lo Herro (Burges) o una altited media de T20m.

Suelty frascs oreadetd oia carhal Midodis de 4

o MR BTN
@q&" -ty e tamaiie.
b Rarhuy
T 158 AL
CATA: Vins wery aremdiico, con motices de frata
[ s moda, Especios, chatolate, atises tpatades
e A, (sl Exfrucharads anbacd pire ey grod v &
DL Ly Tamses duboes, on muche volomes y wn cmable Final

sy Lty
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Wnits U Jine

V'

VEGAND

ALONE BLANCO SECO
D.0.P ALICANTE

s 4
Pleviury Sincas

Varietal;
£0% Mmiceguuie, S0% Macabeo

Cranzac vino joven

4 =

Color: Amarillo pajizo con
tames verdosos.
Waraz: aroma fino de fruta,
flores y hierbas
Boon: sabroso, sguilitrio y lipero,
Fresoo, agradable de bebar,
periecko para el
consums habitunl.

A J

NUESTRO
VERDEJO
DO. RUEDA

Varketal: 100% Verdejo

Crianza: 4 meses acero sobre lias

4 Codar; Amanillo pajlie y brillante

Marle: Destacan los citricos y notas
de flores blancas. Aparecen
frutas como la manzanay
pera, para finalizar con las
notas manerales del terrufio

Bata: Presenta una busna ackdes gue
SLantda tu cardoter frecca
wibrante. Flosal, citrico y
persistente. El paso por boda
e largo y agradabie.

1
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~
-_'FV\_: ALOMNE BLANCO SEMIDULCE
—— D.0.P ALICANTE
N
8 N L Varietal:
Wnralies, Meaguisrn
[ Corfienga; ving jovamn
'.F-‘ { Sl Aimarillo ghlicda

i rimlaling
Mariz; aromilice, con nobas &
Frulan bropicales y
Nores Blancas coma sl jamen
Baca: aguilibrade eon uma
wivlrade fgradable y
aabar pararklanbe,

s R
f boc ZORZETTIG
F i G PINOT GRIGIO
. ,.f
Warietal: 1007 Pinot Grigio

Crianza; § meses acero sabre las

7

Cosar: Amarilio con reflejos Ambsar.
Marir: Aroma intenso de
druta a pulps blanca, floral
oon receendos de panaderia,
Boca: Saive w entrada en el paladar,
Nt w eguilibrads; Pussdi scompaias
ricas ensaladas, finger food,
pescado y carnes blancas.

~
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Units U Jine

FASE VISUAL
Arepil v 1 ora ve
o el

FASE DLFATIVA

r o, citricon
FASE GUETATTVA

CASERE
CHARDONNAY

Wariatal: 100% Chardeanay [

Criarien: A Misss en Acero pabire Liss

rd ™
Codar: Amarillo Pajizo con I.

Brifamtes Reflejos Verdosos,

Mariz: Aroma Limpéo y Versatil
de Media intensidad,

Baoca: Seco, Limpsa, Suave y Freson,
Elegarte y Eqisilibrada,
1% de alcshol

J\_ VENETO ) \

%
,

FASE WMISIRAL
Amerlis e pof
FASE OLFATIVA:

Pty it gy

HLACET
FASE GUITATIVA

FELIDI D1
5AN GREGORIO
FIAND D] AVELLIND

Warietal: 100% Flano

Cri@ngi; 4 misey acero saboe e

Coloar: Amarillo pajieo imMero
con reflepns verdosas,

Marfz Sromas de flores frescas,
melocoton y naranja confitada,
Boca: Gasto sumve Eipica del veretal,
grand freseirs y mineralidad,

-

CAMPANIA
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U nits U Jine

“J viniGalicia  Marques de Ardoza i : - P .

AR A B R

Corral Del Margués
E - DO, MONTERREI

Warledal: Sawvignon Blanc I J \ Varistal 755 Goteilo Z5% Trelnadura
| ;

Erianze Yins foven Criaman! ¥ing beeen

Coion; Smarniis verdosny con

Colee: ampriln paldo con refiejes
fnnoa doradow.

vardet v plimanasion,

Mariz: Aramas de trutas Blance,
Maie: ntwmes on frofs trogicsl

MANEING, MElDoesie ¥
Ll i Fango; Babds dbrkeas y de
r miembnilla, lawd v holarma
B Lgers y relrescants con EINA GRILLO Boca: buwena ssructura y ligers
argme tropicsies Tt gras, aimeokenie y
“KEBRILLAY dicirics, an o pents goka
oy bies equithmsds, e
HERE 1 & AEERY mdes ¥ postgusso laego y
i ' alrulags. 13% Slkohol
-
e [ ‘aristal: 100 Grilia j /J_"I o
Crignzal 200 del mosng tes et | ST .
| afinu en Barrice durants & mane
Calpe Ampilo pajing brdlante.
Plark: inbemas sensacisne
mirarales y bahomicas,
Bida: Evieste wabnred, grasde
::“ AVLE "’#15“\" Clos de Liém
am RCE y B
Melo 'rk.,:b Malvasia
Rias Balxas [ VTS i DO. VALENCIA
Varistal: 10O Alarifio Warietal: 100% P biwaia
Erimrga: d mees poers solee Koy Crigean: 8 mases geern tohre Bay

| Eolor:
Colon Amardlo paize, Bmpio y beflanke nlor: Amadifs EiRants imesso

refiejas werdaaos con el verdused,
con
Raria Tiene una ntenud e alta, ey Markr: Bramas de flores msduras.
brogiabes con o fonds Neeal
iy Tragests, frutal ¥ Mojasl i e
recordando 8 fruta & bumo e juamis y erabar

Boca: Gests 54 Wino mir pobems
limpia, sedinia y ghodnin con
ura ackde e muy blan Imiegrada
Tewne wma busns structsrs y
urtusdidad, 1% Aledal

i : 1

M VALERCIA {

Boca: Frabes mis maduwos, Chemns
pen bumna wikruchera, Saviaca
par 1 tresours propla de e
ks calien, sidis oquilbrads
wen final de boce largo ¥
sabimso. 13% Alcohod

GALICIA
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Sparkling

I ' ™
CHIARLI “MIO” TERRA VIZINA
LAMBRUSCO ROSATO 1) PROSECCO ROSE

AMABILE - EXTRA DRY
A . A
Waretal: ] (’f Warietal: 85% Prosecco{Gleral, ]

100% Grasparosss 15% Pinot Mair
i i
Crianza: Rosada Frizzante Joven _ ______ Crianza: Rosado Espumcss boven ]
//_ tﬂlmhﬂdﬂhlﬁ‘b&mn\\l /l;nlnnllnni'ﬂdummﬁqutm;\ll
: espurma blanca. Perlage Fimo y Persistente,
Barir; Frgtal a Fresa y Frambuess Espunis Cresnosa.
Bata: Alutads y golesa, — Naris: Elegante y Sensial seenacicn
Bdury agradable y simpdtice. a Pétalo da Ao y Peguefcs
7/5% de alcahol. Frutas del Basque.
Boca: Suzve y Equilibrado, Fresoo y
Agradable Final Goloso,
11,5% de aleokhal,
%
~y ] &
Tarrs
alner vl

()

\M EMILIA ROMAGNA _/

=

.l"’}\

VEMETO

.

-
CHIARLI “MIO"
LAMBRUSCO ROSS0
AMABILE

vy
[ Varietal:
N0CR: Grasparossa

[ Crignza; Tinto Frigrante loven

f/— Cabar; fojo intanse con %\\1

BT viokta.
Mariz: Frutal y vineso.
Boca: Afrutado, wikoso, amable,
iy agradable y simpdtics.
7.5% de alcohaol.

\ EMILIA ROMAGHA _/
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Sparkling

ANDREOLA B

PROSECCO SUPERIORE
“DIRUPO” EXTRA DRY

oy

4 g Vashetal: 905 Presacco{Glaral,
5% Blanchetta, 5% Pereda

[ Criana: Blanco Expuemnoss lovesn

4 h
Color: Amarillo palida
e Fimsas Purlage,

Mariz: Aroma & Frura Blanca,
Para, Manzana, Malocobin
Boca: Agradables Amahble,

Senaciones Frutales y togque Cirico,
Elegante sz Burbuja, Cremoso.
11% de alcohol.

Agvcares Aesicduales 17 gfl,

e Dibon Brut Reserva
FINCILY Marrugat
DO, CAVA

‘arietal:Macabes, Parellada, Rarel-lo

Fermontado a Baja Temperatiea

[ : Color: firilante, con un considerable 1
| desxprendimienta de
1 buarbuias. 5o colar ex pmarilla

paia

HNarlz:intorso. Aromas 3 ferchanias
de sogunda fermentackin
coima bodisria so combanan
od los aromas do primaora
formertascldn

Boca: Suave ¥ sedain, sw carbdnico le
da Irescura ¥ wivacidad,
earlenlsndo su persiveacia
n boca durare largo tempo,
Alcobal 11,5%

o &
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Lints, U Jine

ALONE ROSADO
D.0.P ALICANTE

-

Crianza: wing |owen

k’ e

Color: Rosacea con matices fresa.
Hariz: intenso
con mabces frutales.
Boca: Equilibria, con una enfrads
agradable y ssbar fresoo
y persisitonts

~
ZORZETTIG
ROSATO
I’
[ Varietal: Cabernet Sauvignon, |
Pinot Nair )

r
Crianza: & Meses en Acero sobre Lias
P

L.

//- ‘Colar: Banito Ravada Bﬂlll‘lt\.\

Fadiz: Arama a Pegquefos.
Frutas Rajes y Flares
Boca: Fresco y Crajients con Curlosas

Samsaciones a Sandia y Malon,
12,5% de Aleahal

" . :':.
L

"é Clos de Lém
S Monastrell
s DO, VALENCIA
F)
\" | Warbetal: LOOW Manastell

|. Crianza: 4 meses aceno sobno lias |

"/ Calor: Rosa pdfido con reflejos de
oro radado
Mariz; Inense, complejo, con
plosite aromatica de fruta
coma plita, pomalo,pldtana,
manzana

Baca: Sabor amplia, con un bisen
pesa de fruta en boca, acider

wiwa y fresca y wn final de booa
fruttoso & intonso. 13% Abcobal

VALENTTA {

Zap:
gk : “BELVENTO VELAROSA”
. €21,50

2

Varigtal; 100 Garnacka ]

Criamza: b meses acero sobre lizs ]

L
/- Codor: Rosado pdlido \
piel e cebolia.
Mariz: Eleganie a flores,
frambusesa, naranja y
seaaciemes balsdemicas.
Boca: Frasto y apradabloments
afrwtads, no dulce, balsdmico
con final saling.
13% de alcohol

P e

H

\_ TOSCANA _/,,




